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Weingut 

Pflücken und reinbeißen ist bei den meisten alten WiesenObst-
Sorten nicht zu empfehlen – ‚räs’ nennen die Schwaben die 
Kombination intensiver herber Geschmacksnoten, die diese 
tanninreichen Früchte auszeichnet. Und genau diese Eigenschaft 
ist es, die in der Manufaktur Jörg Geigergeschätzt wird.  Durch 
seine intensiven Aromen ist Schwäbisches WiesenObst ideal 
geeignet für die Herstellung von alkoholfreien Schaumweinenund 
Seccos. Die Streuobstwiesen mit ihren hoch aufragenden, alten 
Baumriesen prägen nicht nur die Landschaft am Rande der 
Schwäbischen Alb, sie sind auch Biotope voller Kräuter, Sträucher 
und Blüten. In der Manufaktur kennen und schätzen 
sie diese Vielfalt und kombinieren sie mit WiesenObst zu spritzigen, 
alkoholfreien PriSeccos. Der Gang übereine Streuobstwiese lehrt 
die Rhythmen des Jahres neu zu sehen, inspiriert zu neuen 
Kombinationen von WiesenObst, Kräutern, Aromen und 
Geschmacksnoten. Und die Arbeit in der Manufaktur lässt direkt 
erfahren, dass die alten Sorten ein rares Gut und der Raum in dem 
sie wachsen, etwas Besonderes sind. 
 

Tipp 

TeaSecco ist unsere spielerische Antwort auf die Frage, wie 
Tradition heute schmecken darf. Verwurzelt im WiesenObst, 
inspiriert vom Handwerk und getragen von einer neuen, 
selbstbewussten Genusskultur. Hier trifft schwäbische 
Herkunft auf internationale Leichtigkeit, alte Obstsorten auf 
Tee, Frucht und feine Bitterkeit. 
 

Nährwertangaben: (pro 100 ml) 
Brennwert: 112 kJ / 27 kcal 
Kohlenhydrate: 6,2 g 
davon Zucker 5,9 g 
Zutaten: Apfelsaft (44%), Birnensaft, Pfirsichsaft, entalkoholisierter 

Apfelwein (Konservierungsstoff: SULFITE), Grüntee GFTGF-0P 
(2%), Kräuter, Gewürze, Kohlensäure 

 

Expertise 

Jahrgang:  

gesetzl. Herkunft:  

Alkoholgehalt: 0.00 % Vol. 

Restzucker: 57.00 g/l 

Säure: 7.50 g/l 

Geschmack: fruchtig 

Anbaugebiet: Alkoholfrei 

Ausbau: Trinktemperatur 8-10°C 
 

Rebsorten: Apfelsaft, Birnensaft, Pfirsichsaft 

Vinifizierung 

 
Sensorik 

Geruch von Apfel und Birne mit süßlichen Anklängen von 
Pfirsich und würzig herben Grünteenoten. Süßlicher 
geschmack wobei die Grünteenoten überwiegen.  
 
Passt gut zu 

Ziegenfrischkäse mit Apfel Fenchel, Sushi, Sommerrollen, 
geröstete Nüsse 
 
Lagerfähig 

 Jahre 
 

 


