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Weingut 

Pflücken und reinbeißen ist bei den meisten alten 
WiesenObst-Sorten nicht zu empfehlen – ‚räs’ nennen die 
Schwaben die Kombination intensiver herber 
Geschmacksnoten, die diese tanninreichen Früchte 
auszeichnet. Und genau diese Eigenschaft ist es, die in der 
Manufaktur Jörg Geigergeschätzt wird.  Durch seine 
intensiven Aromen ist Schwäbisches WiesenObst ideal 
geeignet für die Herstellung von alkoholfreien 
Schaumweinenund Seccos. Die Streuobstwiesen mit ihren 
hoch aufragenden, alten Baumriesen prägen nicht nur die 
Landschaft am Rande der Schwäbischen Alb, sie sind auch 
Biotope voller Kräuter, Sträucher und Blüten. In der 
Manufaktur kennen und schätzen 
sie diese Vielfalt und kombinieren sie mit WiesenObst zu 
spritzigen, alkoholfreien PriSeccos. Der Gang übereine 
Streuobstwiese lehrt die Rhythmen des Jahres neu zu 
sehen, inspiriert zu neuen Kombinationen von WiesenObst, 
Kräutern, Aromen und Geschmacksnoten. Und die Arbeit in 
der Manufaktur lässt direkt erfahren, dass die alten Sorten 
ein rares Gut und der Raum in dem sie wachsen, etwas 
Besonderes sind. 
 

 

Expertise 

Jahrgang:  

gesetzl. Herkunft:  

Alkoholgehalt: 0.00 % Vol. 

Restzucker: 89.00 g/l 

Säure:  

Geschmack: fruchtig süß 

Anbaugebiet: Alkoholfrei 

Rebsorten: Birne | Schlehe | Douglasie 

  

Vinifizierung 

Ende Mai bis Anfang Juni rücken wir der Douglasie mit der 
Schere zuleibe und kappen die zarten jungen Schösslinge, 
bevor die Waldbewohner diese Leckerei für sich entdecken. 
Auf der Grundlage von alten Apfel- und Birnensorten 
kombinieren wir Schlehe und schwarze Johannisbeere mit 
den frischduftigen Trieben der Douglasie. 
 
Sensorik 

NASE: Kräftig dunkle Waldbeeren, Brombeeren, zitronige 
Nuancen der Douglasie. Leichte Marzipannote im 
Hintergrund. 
GESCHMACK: Beerenfruchtig mit ätherischen Waldnoten, 
rauchig und leicht holzig mit festem Tannin im langen 
Nachhall. 
 
Passt gut zu 

Zu kurz gebratenem Wild und Wildgeflügel Lamm und 
geräuchertem Speck sowie zu Hähnchen Terijaki 
 
Lagerfähig 

 Jahre 
 
Tipp 

 


