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Weingut 

1966 gründete Robert Mondavi auf der To Kalon die nach ihm 
benannte Robert Mondavi Winery, mit dem nicht ganz 
bescheidenen Ziel, einige der besten Weine der Welt zu 
produzieren, wobei Cabernet Sauvignon bei den Rotweinen und 
Sauvignon Blanc bei den weissen im Fokus standen. Mit Geneviève 
Janssens fanden er eine kongeniale Kellermeisterin, die seit Jahren 
das Qualitätsniveau der Mondavi Weine nach oben treibt. 
Zusammen mit dem Geschäftssinn Mondavis (u.A. 
Zusammenarbeit mit den weltbekannten Weinfamilien Antinori 
und Mouton Rothschild) entstanden so einige der ikonischen 
Weine der internationalen Szene. Im Stil unverwechselbar, in der 
Qualität kompromisslos hat er mit seinen Weinen sein 
ursprüngliches Ziel definitv erreicht. 
 

Tipp 

Ein harmonischer, unkomplizierter Chardonnay mit 
cremigem Körper und feinem Vanilleton aus dem 
Holzausbau.Weich, rund und gut balanciert. Ein 
zugänglicher Chardonnay mit klarer Frucht und moderatem 
Schmelz. Sehr vielseitig einsetzbar und ein sicherer Griff für 
viele Gelegenheiten. 
 

Nährwertangaben: (pro 100 ml) 
Brennwert: 332 kJ / 80 kcal 
Kohlenhydrate: 1,1 g 
davon Zucker 0,0 g 
Zutaten: Trauben, Zucker, Antioxidantien 

 

Expertise 

Jahrgang: 2024 

 gesetzl. Herkunft:  

Alkoholgehalt: 13.50 % Vol. 

Restzucker: 1.00 g/l 

Säure: 4.30 g/l 

Geschmack: trocken 

Anbaugebiet: Kalifornien 

Ausbau: Edelstahltank, kleines Holzfass 
 

Rebsorten: Zinfandel 

Vinifizierung 

Sanfte Ganztraubenpressung; kühle Vergärung überwiegend 
im Edelstahltank zur Erhaltung der Frische; ein Teil erfolgt in 
Holz. Nach der Gärung reift der Wein bis zu ca. zehn Monate, 
teils im Edelstahltank, teils in französischer und 
amerikanischer Eiche, mit Feinhefelager zur 
Aromaintensivierung. 
 
Sensorik 

Hellgolden im Glas mit Aromen von Zitrusfrüchten und 
Pfirsich, dazu feine Vanille- und Holznoten. Am Gaumen 
üppig, weich, vollmundig mit saftiger Frucht und elegantem, 
langem Finale. 
 
Passt gut zu 

Kürbisrisotto mit Salbei, Pasta mit Zitronen-Ricotta-Sauce. 
 
Lagerfähig 

6 Jahre 
 

 


