Diemersdal Sidafrika Durbanville

kil Chardonnay unwooded Durbanville
2023 Diemersdal
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Weingut Expertise

Das Weingut Diemersdal direkt im Zentrum der Region Jahrgang: 2023
Durbanville gelegen, 25 km vor den Toren Kapstadts, wurde

1698 gegrindet und ist seid 1885 im Besitz der Familie gesetzl. Herkunft:

Louw. Als reines Familienweingut bewirtschaften die Louws

mittlerweile Eine Flache von 350 Hektar. Ein wesentlicher Alkoholgehalt: 13.00 % Vol.
Faktor fir die tollen Qualitaten der Weine von Diemersdal ist

die unmittelbare Nahe zum Atlantischen Ozean, nur knapp Restzucker: 3.40 g/l
10 Kilometer entfernt befindet sich die atemberaubende )

Kiuste. Da die Reben nicht bewassert werden, was fir Saure: 5.90 g/l
Sudafrika ungewohnlich ist, wird eine Ertragsreduzierung

bewirkt, die den Weinen ein groRartige Konzentration, Dichte Geschmack: trocken

und Tiefe verleiht. In Fachkreisen wird der Name Diemersdal

mit besten Pinotage und Sauvignon Blancs, aber auch Anbaugebiet: Durbanville
Chardonnay gleichgesetzt, wobei Letztere durch ihre Rebsorten: ch

X . : . . . : ardonna
Klarheit und, auch dies nicht unbedingt typisch fur Studafrika, y
den reinen Stahltank-Ausbau bestechen. In den historischen
Gebauden des Weinguts findet sich ein uriges Restaurant, in o
dem sehr viel Wert auf Saisonalitat und Regionalitat gelegt Vinifizierung

wird.
Reifes Erntegut, temperaturkontrollierte Vergdrung und
anschliessender Ausbau im Edelstahl

Sensorik

Hell Goldgelb, Apfel, reife Quitten und etwas
Hollunderbliten, zarte Minzténe und leichte Krauterwirze,
saftig und sehr elegant

Passt gut zu

geschmortem Zitronenhiihnchen, gegrillter Lachs

Lagerfahig

3 Jahre

Tipp

Ein glasklarer Chardonnay mit schoner Tiefe und
Konzentration, das ist der "Unwooded" von Diemersdal.
Fiir Stidafrika fast ungewohnlich ohne Einsatz jeglichen
Holzes produziert, erinnert er in Stil und Anmutung an
elegante Chardonnays aus dem Burgund, ohne dabei seine
Sudafrikanischen Wurzeln zu verstecken.




