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Weingut Expertise

Gemeinsam mit seinen Freunden und Partnern Matthias Jahrgang: 2022

Marchesani und Georg Klein leitet ,Winemaker” Christoph

Kérner das Weingut Dirnberg im traditionsreichen gesetzl. Herkunft:

Falkenstein im norddstlichen Weinviertel. Die Kombination
von Verwitterungs-Muschelkalk und Lehm sorgt fir den Alkoholgehalt: 11.50 % Vol.
regionstypischen Wein-Boden. Eleganz, Komplexitat am
Gaumen und kilhle Mineralitat haben hier ihren Ursprung. Restzucker: 5.70 g/

Bei allen MalRnahmen im Weingarten steht der nachhaltige .
Umgang mit den natiirlichen Ressourcen im Vordergrund. Saure: 5.50 g/l
"Wir wissen uber die Eigenheiten unserer Weinberge _
Bescheid, und die Regeln fiir unser Okomanagment werden Geschmack: trocken

deshalb auch durch uns selbst erstellt". Dazu werden nur

Hilfsmittel verwendet, die zur kontrolliert integrierten Anbaugebiet: Weinviertel
Produktion® zugelassen sind. Durch diese nachhaltige Rebsorten: Muskateller, Welschriesling, Sauv
Bewirtschaftung blickt man mit Stolz auf kerngesunde ' Blanc ' ' ’

Altweingarten mit bis zu 60 Jahre alten Rebstdcken.

Vinifizierung

Die einzelnen Sorten werden getrennt zum optimalen
Zeitpunkt geerntet und kihl verarbeitet. Die Maische des
Muskateller erfdahrt eine Standzeit von ca. 6 Std. vor der
Pressung. Nach einigen Monaten auf der Feinhefe erfolgt
der Verschnitt der Grundweine.

Sensorik

Frisch und duftig, der Frihling im Glas! Noten von Flieder
und Holunderbliten wechseln mit fruchtigen Aromen, gute
Saureunterstlitzung verleiht dem Wein einen schonen
Trinkfluss.

Passt gut zu

Fischsuppe, Spargelgerichte, Prosciutto mit Melone

Lagerfahig

5 Jahre

Tipp

Die Welschrieslinge stammen aus alteren Anlagen auf Kalk
und Lehm, die Muskateller- und Sauvignontrauben
stammen vom Eckartsberg, einem Sudkessel mit steilen
Hangen und tonigem Lehm mit Kalkadern

vegan




