Weingut Artner Osterreich Carnuntum
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Weingut Expertise
Viele der besten osterreichischen Weingiter fiihren neben dem Jahrgang: 2025

Weinbau entweder noch einen Heurigen oder gar ein Restaurant.
Damit steht die 0Osterreichische Weinkultur immer in enger
Verbindung mit gutem Essen. Nahezu eine ldealkombination in
Sachen GenuR haben wir in der Region Carnuntum bei der Familie
Artner gefunden. Im alten Hof der Familie findet sich ein
Prachtexemplar eines Heurigen mit Ziegenkase aus der eigenen
Kaserei. Bruder Markus Artner dagegen fihrt ein hochdekoriertes
Feinschmeckerrestaurant in Wien. Ist es da eine Frage, daR auch
die Weine des eigenen Weingutes diesem Qualitatsstandard
standhalten kénnen? Mehr als das, die neuesten Jahrgange von
Hannes Artner und Sohn Peter sorgen in Osterreich fiir Furore.
Niedrige Ertrage, penible Sorgfalt bei der Lese und &auRerst
schonende Behandlung im Keller sind einige der Erfolgsfaktoren,
mit welchen Hannes Artner duRerst kraftvolle, fruchtbetonte und
ausdrucksstarke Rotweine produziert. Klassiker wie Zweigelt und
Blaufrankisch gelingen hervorragend und zahlen zur Rotweinspitze
in Osterreich. Geheimtipp.

Tipp

gesetzl. Herkunft:

Alkoholgehalt: 12.50 % Vol.
Restzucker: 3.80 g/l
Séure: 6.40 g/l
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Carnuntum

Ausbau: Edelstahltank
Rebsorten: Zweigelt
Vinifizierung

Ein herrlich suffiger Rosé aus der 0&sterreichischen
Paraderebsorte Zweigelt. Leicht, feinfruchtig, mit viel
Charme.

Lese der Trauben von Hand, Vergdrung im Edelstahltank,
auch der weitere Ausbau erfolgt im Edelstahltank.

Sensorik

Nahrwertangaben: (pro 100 ml)
Brennwert: 310 kJ / 74 kcal
Kohlenhydrate: 1,19

davon Zucker 03g

Fruchtig-duftig, Beerenfrucht in der Nase, erfrischend am
Gaumen, schmeichlerischer Rosé

Passt gut zu

Zutaten: Trauben, Zucker, Antioxidantien

Salaten, Sommer, Terrasse

Lagerfahig

4 Jahre




