ARTNER

Weingut Artner

Weingut

Osterreich Carnuntum

Griuner Veltliner 1,0 L

Viele der besten 6sterreichischen Weinguter fihren neben
dem Weinbau entweder noch einen Heurigen oder gar ein
Restaurant. Damit steht die &sterreichische Weinkultur
immer in enger Verbindung mit gutem Essen. Nahezu eine
Idealkombination in Sachen GenuRR haben wir in der Region
Carnuntum bei der Familie Artner gefunden. Im alten Hof der
Familie findet sich ein Prachtexemplar eines Heurigen mit
Ziegenkase aus der eigenen Kaserei. Bruder Markus Artner
dagegen fuhrt ein hochdekoriertes Feinschmeckerrestaurant
in Wien. Ist es da eine Frage, dal auch die Weine des
eigenen Weingutes diesem Qualitatsstandard standhalten
kénnen? Mehr als das, die neuesten Jahrgange von Hannes
Artner und Sohn Peter sorgen in Osterreich fiir Furore.
Niedrige Ertrage, penible Sorgfalt bei der Lese und auRerst
schonende Behandlung im Keller sind einige der
Erfolgsfaktoren, mit welchen Hannes Artner &uRRerst
kraftvolle, fruchtbetonte und ausdrucksstarke Rotweine
produziert. Klassiker wie Zweigelt und Blaufrankisch
gelingen hervorragend und zéhlen zur Rotweinspitze in
Osterreich. Geheimtipp.

Expertise

Jahrgang:

Alkoholgehlt: 12.50 % Vol.
Restzucker: 1.90 g/
Saure: 5.10 g/I
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Carnuntum

Rebsorten: Gruner Veltliner

Ausbau

Edelstahltank

Sensorik

Hellgelb, Duft nach Apfel, Birne und Grapefruit, erfrischend
und fruchtig

Passt gut zu

Backhendl, frische Salate, Gemiiseterrine

Lagerfahig

3 Jahre

Tipp

In jedem ordentlichen Heurigen gibt es einen guten
Literwein. Nicht nur einen guten, sondern einen geradezu
herausragenden Schoppen prasentieren die Artners mit
diesem herrlichen Griinen Veltliner, der gut und gerne in
einer schmucken Designerflasche mehr als das doppelte
kosten wirde. Eine absolute Empfehlung, wer mehr Wert
auf den Inhalt legt.



