
 

Sektkellerei Ohlig 

 

 
 

Schaumwein   Sekt 

 

 

 

Sekt Vinopolis Cuvee QbA 

 

 

Weingut 

Typische Hausmarken-Sekte passen eigentlich eher zum 
sonntäglichen Kaffekränzchen. Auch wir haben uns lange 
gesträubt, eine eigene Hausmarke zu führen - bis wir eines 
schönen Tages die Muster der Sektmanufaktur Ohlig aus 
dem Rheingau auf dem Tisch hatten. Diese Sekte gefielen 
uns ausgesprochen gut, so daß wir uns flugs daran setzten, 
eine eigene Cuvée auszusuchen und diese speziell für uns 
füllen zu lassen. Aller Anfang ist schwierig, aber mittlerweile 
hat sich für diesen ausgezeichneten Riesling-Sekt eine 
echte Fangemeinde gefunden. Der Sekt ist trocken, jedoch 
nicht sauer. Die fein-zarte Frucht und die elegante Perlage 
machen ihn herrlich süffig. 
 

  

Expertise 

Jahrgang:  

Alkoholgehlt: 11.00 % Vol. 

Restzucker: 23.00 g/l 

Säure: 5.60 g/l 

Geschmack: trocken 

Anbaugebiet: Sekt 

Rebsorten:  

  

Ausbau 

Edelstahltank 
 
Sensorik 

Ein leichter, dezent duftiger Sekt mit weinigem Typus 
 
Passt gut zu 

Aperitif, Feste und Feiern 
 
Lagerfähig 

3 Jahre 
 
Tipp 

Wenn die Schwiegermutter kommt - öffnen Sie was 
anderes. Bei diesem Sekt bleibt sie zu lange. 

 


