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Weingut Expertise

Vor Jahren von uns als "ehrgeiziger, junger Wilder" von der Jahrgang: 2023

Mosel entdeckt und in unser Programm aufgenommen, z&ahit

Andreas Schmitges heute zu den Stars der Region. gesetzl. Herkunft:

Zusammen mit seiner Frau Waltraud Ubernahm er 1990 den

kurz ~vor dem wirtschaftichen Ende stehenden Alkoholgehalt: 11.50 % Vol.

Familienbetrieb. 250 Jahre Weinbautradition standen auf dem

Spiel. Andreas Schmitges Blick war und ist jedoch stets nach Restzucker: 6.80 g/l

vorne gerichtet. Gegen den Strom schwimmend setzte er

kompromiRlos auf Ertragsreduzierung und Saure: 6.20 g/l

Qualitatssteigerung.  Rieslingfreunde, nicht  nur in

Deutschland, danken es ihm - zéhlen doch seine Weine vom Geschmack: trocken

Erdener Treppchen, vor hundert Jahren noch eine der

berihmtesten Lagen der Welt, dank ihrer Leichtigkeit und Anbaugebiet: Mosel
E!gganz, _begeisternd klaren Frucht und finessgnr_eicher Rebsorten: Rivaner
S&dure, wieder zu den besten deutschen Rieslingen.

Dauergast in allen Weintests und rankings - Andreas

Schmitges - stets ausgezeichnet fir ein Uberragendes o

Verhaltnis Preis/Qualitat. Vinifizierung

Die Trauben werden friih gelesen und sehr kiihl vergoren.
Ausbau ausschlieBlich im Edelstahltank.

Sensorik

duftiges Bukett nach frischer Frihlingswiese, rassig-pikant
am Gaumen, schlank und fein

Passt gut zu

leichten Speisen, als Aperitif

Lagerfahig

4 Jahre

Tipp

Die Reben wurzeln im sandigen Lehmboden und liefern die
Basis fiir einen Rivaner, der sich ganz klar nach dem
modernen Stil ausrichtet. Wir zdhlen zu einer Handvoll
Winzern, die sich dem Rivaner an der Mosel seit Anfang der
90er Jahre besonders widmen und ihm zu einem
besonderen Glanz verholfen haben. Er ist der ultimative
Frihlings- & Sommerwein mittlerweile seit Jahrzehnten,
zuverldssig und gut.
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