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Chéateau Brun Frankreich Bordeaux
St. Emilion Grand Cru AOC 1
Magnum 2020
Expertise
i > Jahrgang: 2020
A Alkoholgehlt: 13.50 % Vol.
Restzucker: 2.10 g/
CHATEAL
! Saure: 4.90 g/
BRUN &/
Suvr-B G Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Bordeaux
Rebsorten: Merlot, Cabernet, Petit Verdot
Weingut Ausbau
Die Familientradition seit 1571 bestimmt das konsequent Barrique
qualitatsorientierte Handeln auf Chateau Brun. Zum
Traumschlo3 gehdren fast 10 ha Rebland, bestockt mit alten Sensorik
Merlot und Cabernt franc - Reben. Knapp 50.000 Flaschen
nur fullt Kellermeister Gilles Paquet, der auch fur die Hat a”es' was ein guter Bordeaux braucht. Feine
Legenden Ausone und Cheval Blanc verantwortlich ist. Der Cassisfrucht, dezenter Holzeinsatz, schéne Eleganz und
Wein ist sehr typisch fir Bordeaux, gut strukturiert mit reife Tannine
Kanten, schone Beerenfrucht, schmeckbares Tannin, jedoch
wenig Barrique. Passt gut zu

Pfeffersteaks, grofRer Braten

Lagerfahig

25 Jahre

Tipp

Ein St. Emilion wie aus dem Bilderbuch. Stark von Merlot
gepragt, trotzdem mit festem Korper und perfekt
ausbalanciert. Der Vorzeigewein von Chateau Brun.



