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FAIVELEY

A NUITS-SAINT-GEORGES
DEPUIS 1825

Domaine Faiveley Frankreich Burgund

Mercurey ler Cru Le Clos du Roy 2021
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Domaine Faiveley

Weingut Expertise
Mit an die 140 Hektar gehort die Domaine Faiveley mit zu den Jahrgang: 2021
gréRten Hausern im Burgund. Und eigentlich ist es auch mehr
als "kleines" Weingut zu betrachten, denn hier macht man, gesetzl. Herkunft:
anders als bei anderen groRen Domaines oder
Handelshdusern wie z. B. Jadot, Latour oder Potel, die Alkoholgehalt: 13.50 % Vol.
Traubengut, bzw. Weine zukaufen, praktisch ausschlie3lich
Weine von eigenen Trauben. 1825 gegrindet, stieg die Restzucker: 4.20 g/
Qualitdt und Bedeutung mit jedem Stabwechsel an die
jungere Generation. Heute wird es von Erwan Faiveley Saure: 7.60 g/l
geleitet.
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Burgund
Rebsorten: Pinot Noir

Vinifizierung

Fruhreifes Traubenmaterial, Vollentrappung, Spontan
vergoren im Holzfalk, Ausbau in gebrauchten Barriques

Sensorik

Volles Rubinrot, SuBkirschen und etwas Sauerkirsch,
Veilchen und mildes Lakritz, feine elegante Saure, saftig und
voller Schmelz

Passt gut zu

Gemiselasagne, glasierte Entenbrust

Lagerfahig

15 Jahre

Tipp

Ein sehr spannender Wein, dieser Mercurey ler Cru von
Faiveley. Gewachsen im Cote Chalonnaise, etwas sidlich der
Cote d’'Or, zeigt er viel Saft und Kraft, die durch die schon
prasente, fein zisilierte Sdure etwas abgepuffert wird.
Herrliche Kirschnoten in der Nase machen ihn zu einem
typischen Wein von klarer Herkunft. Ein Wein eher fir
Liebhaber der eleganten, zarten Burgunder.




