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Weingut Expertise
Die  Geoffrey  Geschwister stammen aus einer Jahrgang: 2021
traditionsreichen Winzerfamilie und besitzen mehrere Hektar
Weinberge in Beine, einem Dorf im Herzen des Chablis. Hier Alkoholgehlt: 12.50 % Vol.
finden man Sudhénge mit einer Reihe von Chablis und
Chablis Premier Cru Beauroy Weinbergen. Restzucker: 2.00 g/l
Rund 6 Hektar Weinberge wurden uber Jahrzehnte von der .
Geoffroy Familie bewirtschaftet und werden mittlerweile von Saure: 3.40 g/l
den drei Schwestern Nathalie, Sylvie und Aurélie ]
weitergefiihrt. Als Familienerben sind Sie dazu verpflichtet Geschmack: trocken
Chablis zu produzieren, was in dieser Region als lange .
Tradition schon gilt. Seit 2000 hat die Domaine de la Anbaugebiet: Burgund
Cornass_t_a frische, fruchtige Weing auggebaut‘, die die Rebsorten: Chardonnay
ausgepragten Eigenschaften der Region wiederspiegeln.
Ausbau
Edelstahl
Sensorik

Im Bouquet zeigen sich fein dosierte Mineralitat, Friihlings-
wiese, Zitrusfriichte und etwas exotische Frucht. Am
Gaumen feindosierte Frucht, kiithle Mineralitdt und florale
Aspekte.

Passt gut zu

Zu Austern ideal. Aber auch zu gediinstetem Lachs mit
grinem Spargel, einer Terrine vom Steinbutt. Toller
Aperitif.

Lagerfahig

7 Jahre

Tipp

Ein Chablis, wie er sein soll. Fein, elegant, mit schoner
Mineralik und schon fast unterkiihltem Charme. Diese
Weine wollen Aufmerksamkeit, belohnen sie aber dann
auch mit tiefgriindiger Aromenvielfalt und Finesse.



