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Chateau Pierrail
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Frankreich Bordeaux

Blanc Sauv Blanc& Sauv Gris Bordeaux

AOC 2022 Chateau Pierrail

Weingut

Auf gigantischen 250 Hektar erstrecken sich neben
Parkanlagen, Waldern, Seen und dem Schloss, das bis ins
17.Jahrhundert zlruck datiert, auch 75 Hektar Rotweinreben
(Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) und 15
Hektar, die mit Sauvignon Blanc und Gris bepflanzt sind.
Diese profitieren von dem "calcaire de Castillon" auf dem sie
wachsen und im Zuge dessen Entstehung auch die
geologische Verformung des Landes stattfand, die Pierrails
Reben aufca. 60-120 Metern iber Meereshéhe gedeihen
lassen.

Im Weinberg werden qualititsbewusste Mengen geerntet,
bei Bedarf wird griin gelesen und Pestizide werden bewusst
und nur wenn notig eingesetzt. Diese naturnahe,
qualitatsorientierte Arbeitsweise beschert dann aber auch
die guten, gesunden Trauben die Chateau Pierrail fur seine
lebendigen, fruchtig betonten Weine mit Holzausbau sucht.

Expertise

Jahrgang: 2022

gesetzl. Herkunft: AC Bordeaux

Alkoholgehalt: 13.50 % Vol.
Restzucker: 1.50 g/
Saure: 3.10 g/
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Bordeaux

Rebsorten: Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris

Vinifizierung

Nach der Handlese und der Selektion der reifsten Trauben
wurden diese sanft gepresst und bei kontrollierter
Temperatur in Edelstahl fermentiert.

Sensorik

zitrische Fruchtaromen, Litschi, Mango, Bliitenduft. Weite,
attackierende Aromenpalette mit langem Nachhall.

Passt gut zu

Aperitif, Meeresfriichten, Fisch, Hartkase

Lagerfahig

5 Jahre

Tipp

Ein frischer weiler Bordeaux, der mit seiner Sauvignon-
typischen Aromenpalette von zitrischer Frische gepaart mit
exotischen Fruchtaromen ideal die Atlantikkliche rund um
Fisch und Meeresfriichte begleitet, beziehungsweise solo
als Aperitiv besteht.




