Angelo Gaja
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Italien Piemont

Sito Moresco Langhe DOC 2022 Angelo
Gaja

Weingut

Gegriindet 1859 gehort das Weingut Angelo Gaja heute zu
den bekanntesten Weingutern Italiens. Gaja war einer der
ersten Winzer, der seine Weine in Flaschen flllte, statt nur
nach Bedarf aus den Fassern in Kriige oder Weinschlauche
zu zapfen. Idyllisch im Piemont gelegen hat das Weingut Gaja
seinen Sitz in Cuneo, nahe dem Ort Barbaresco. Der
berthmte  Wehrturm ist eine der bekanntesten
Sehenswirdigkeiten und beliebtes Ziel der Besucher des
Piemont. Aber wer zu Gaja kommt, besucht die Gegend nicht
wegen der touristischen Attraktionen, sondern natirlich um
die schon legenderen Weine zu verkosten, die Angelo Gaja
heute produziert. Bereits in der 4. Generation bewirtschaftet
der heutige Besitzer Angelo, der im Jahre 1969 das Weingut
von seinem Vater Ubernahm, die Weinberge, arbeitet mit
neuen Ideen und legt dabei den groRRten Wert auf bestes
Rebmaterial und eine perfekte Vinifizierung. Extreme
Ertragsreduzierung und kompromisslose Selektionierung der
Trauben sind nur die konsequente Basis fiir diese Weine der
Extraklasse. Die Barbarescos von Gaja zahlen zu den besten
Weinen der Welt, mit schier unendlichem Lagerpotential und
einer fast unglaublichen Eleganz, trotz aller Oppulenz. Einen
"Gaja" zu trinken, gehort sicherlich zu den Highlights im Leben
jedes Weinliebhabers.

Expertise

Jahrgang: 2022

gesetzl. Herkunft:

Alkoholgehalt: 14.00 % Vol.

Restzucker: 2.30 g/

Saure: 5.20 g/l

Geschmack: trocken

Anbaugebiet: Piemont

Rebsorten: Nebbiolo, Merlot, Cabernet

Sauvianon

Vinifizierung

Sehr reifes Traubengut, mehrfache Selektion per Handlese,
klassische Maischevergarung mit anschliessender Lagerung
in neuen und gebrauchten Barrique-Fassern

Sensorik

Dunkel-rubinrot, Waldbeeren, reife Kirschen und
Wildkrauter, Tabak und etwas Leder, beerig-frisch und mit
fein eingebundenen Taninen

Passt gut zu

gebratenem Wildgefliigel, Rehniisschen mit Preisselbeeren

Lagerfahig

15 Jahre

Tipp

Der Sito Moresco, bei Gaja immer als so etwas wie der
“Einstiegswein”’ gehandelt, zeigt vollkommen
eigenstandige GroRRe. Herrliche Fruchtaromen, gepaart mit
klaren und vollreifen Gerbstoffen, durch den Holzfassausbau
charmant abgerundet, macht dieser Wein eine perfekte
Figur zu geschmortem dunklem Gefliigel oder kraftigem
Ochsenschwanz.




