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BOUVET-LADUBAY

BRUT DE LOIRE
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Bouvet Ladubay

Weingut

Die Loire gilt als der Garten Frankreichs, und wer schon mal
mit dem Fahrrad die wunderschénen Parks der grandiosen
Loire-Schlésser  durchfahren hat, wird dem nicht
widersprechen. Ein kleines Schlo3 ist die Edelkellerei
Bouvet Ladubay. In ihren tief in die Erde gegrabenen Kellern
reifen die herrlichsten prickelnden Tropfen, die in Frankreich
auBerhalb der Champagne erzeugt werden. In
Herstellungsweise und Stil dem Champagner sehr &hnlich,
unterscheiden sich die Schaumweine von Bouvet Ladubay
doch durch ihre beschwingte Leichtigkeit - und durch den
halben Preis! Dass die Qualiat mindestens genauso gut ist
wie viele Spitzen-Champagner, zeigt Bouvet Ladubay immer
wieder auf vielen internationalen Verkostungen. Grundlage
dafiir sind ausgezeichnete Lagen auf kreidehaltigen Béden,
die hauptsachlich mit Chardonnay und Chenin blanc
bepflanzt sind. Im Keller selbst herrscht eine fruchtbare
Allianz zwischen modernster Technik und gelassener
Tradition, die den Schaumweinen die nétige Zeit zur Reife
gibt.
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Frankreich Loire

La Petite Reine Vintage Apfelsekt 2022

Bouvet-Ladubay

Expertise

Jahrgang: 2022

gesetzl. Herkunft:

Alkoholgehalt: 0.00 % Vol.
Restzucker: 68.00 g/l
Saure: 6.60 g/l
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Loire
Rebsorten: Calvados-Apfel

Vinifizierung

Beste apfel aus dem Calvados, reif und aromatisch
geerntet, versektet mit Hefebakterien

Sensorik

Feine Perlage, Duft nach Minze, Wiesenkrdutern und
Honig, fruchtig frisch mit viel Schmelz und herrlich
erfrischend

Passt gut zu

Aperitiv, Zwiebelkuchen

Lagerfahig

1 Jahre

Tipp

Etwas suRer und aromatischer als klassischer Cidre, dazu
noch alkoholfrei, ist der Petite Reine ein wunderbarer
Begleiter durch einen warmen Tag. Der Duft nach besten
Apfeln der Region Calvados, die erfrischende Perlage...
Dazu ein frisches Stlick Zwiebelkuchen, was braucht man




