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Weingut 

Das Weingut Pisoni, offiziell bekannt als Azienda Agricola 
Fratelli Pisoni, ist ein Familienbetrieb in Pergolese, in der 
Region Valle die Laghi im Trentino, Norditalien. Das 1852 
gegründete Weingut wird heute in vierter Generation von 
Marco und Stefano Pisoni geführt, die das Familienerbe der 
Weinherstellung mit einem starken Engagement für 
nachhaltige Praktiken fortführen. Pisoni ist für sein 
Engagement für die biodynamische Landwirtschaft bekannt, 
bei der die Harmonie mit der Natur und traditionelle 
Anbaumethoden im Vordergrund stehen. Das Weingut 
verzichtet auf chemische Substanzen, verwendet stattdessen 
organischen Kompost und hält sich bei der Bewirtschaftung 
der Weinberge an den Mondkalender. Außerdem werden 
uralte Techniken wie das Pflügen mit dem Pferd eingesetzt, 
um die Gesundheit des Bodens und die Artenvielfalt zu 
erhalten. 
 

 

Expertise 

Jahrgang: 2024 

 
gesetzl. Herkunft: IGP 

Alkoholgehalt: 12.50 % Vol. 

Restzucker: 2.00 g/l 

Säure: 4.10 g/l 

Geschmack: trocken 

Anbaugebiet: Trentin 

Rebsorten: Nosiola 

  

Vinifizierung 

Reifes Lesegut, temperaturkontrollierte Vergärung und 
anschließender Ausbau im Stahltank 
 
Sensorik 

Strahlendes Strohgelb mit grünlichen Reflexen, rote Äpfel 
und reife Birnen, zarte Zitrusnoten, Minze, Hollunderblüten 
und Feigen, Wildkräuter und etwas feuchter Kalk, 
feingliedrig und elegant mit saftiger Frische 
 
Passt gut zu 

gebratene Forelle mit Fenchel, Gnocchi mit Limone, Pesto 
und Spargel 
 
Lagerfähig 

5 Jahre 
 
Tipp 

Kaum eine andere (weiße) Rebsorte verkörpert den 
Charakter des Trentino so perfekt wie die Nosiola, eine der 
ganz wenigen autochthonen Rebsorten der Region, die noch 
kultiviert wird. In ihr spiegelt sich die vielfältige Typizität aus 
einer Mischung von rauher Berglandschaft und 
mediterranem Klima der norditalienischen Seenromantik. 
Charmant als Gläschen zum Sonnenuntergang genauso wie 
zur würzig-feinen Trientiner Küche. 

 


