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Italien Lombardei

Rosa de Frati DOC Lombardei 2025

Ca dei Frati

Ca' dei Frati ist, wie aus einem Dokument hervorgeht, das ,von
einem Haus mit Keller in Lugana berichtet, das in Sirmione der Ort
der Klosterbriider genannt wird", seit 1782 bekannt. Im Jahr 1939
zog Felice Dal Cero, der Sohn von Domenico, der in Montecchia di
Crosara in Verona Winzer war, in dieses Haus in Lugana di Sirmione
und erkannte sofort, die Eignung dieser Region fir den Weinbau.
Nach dreiRigjahriger Arbeit im Weinberg und im Keller war der
Sohn Pietro maRgeblich an der Entstehung des DOC beteiligt und
begann mit dem Abfillen seiner ersten Etikette des Lugana Casa
dei Frati, spater Ca' dei Frati. 2012 verstarb Pietro Dal Cero, der das
kulturelle Erbe seiner Frau Santa Rosa und den Kindern Igino, Gian
Franco und Anna Maria, die das Unternehmen mit derselben
Leidenschaft und Entschlossenheit weiterflihrten, vermachte.

Tipp

Fruchtig, saftig, frisch, mit viel Aroma und komplexen Tonen
in der Sensorik. Der Rosato von Frati bringt viel Schmelz mit
und ist der perfekte Begleiter durch den Sommer, gut
gekihlt an heissen Tagen auf der Terrasse, aber durchaus
auch als Begleiter zu Gemisegerichten, Gegrilltem oder
Salaten. Auch neben asiatisch angehauchten Speisen mit
einer leichten Scharfe macht er eine hervorragende Figur...

Nahrwertangaben: (pro 100 ml)

Brennwert: 317 kJ / 76 keal

Kohlenhydrate: 1,59

davon Zucker 09g

Zutaten: Trauben, Zucker, Antioxidantien

Expertise
Jahrgang: 2025
gesetzl. Herkunft: DOC
Alkoholgehalt: 12.50 % Vol.
Restzucker: 8.70 g/I
Siure: 6.50 g/I
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Lombardei

Ausbau: Edelstahltank

Groppello, Marzemino, Sangiovese,
Barbera

Rebsorten:

Vinifizierung

Er war als Jahrgangswein gedacht, zeigt sich aber nach vielen
Jahren nach dem Abfiillung von seiner besten Seite. In seiner
Jugend ist er frisch, geradlinig und besitzt grofle Finesse und
Eleganz mit zarten Noten von weiRen und Balsamico-Bliten,
Aprikosenduft und Mandeln.

Sensorik

WeiRdornbliiten, griinem Apfel, weiBer Mandel und
Wildkirsche. Lebhafte Sdure und dem Duft von kleinen roten
Frichten

Passt gut zu

gebratenem Gemlse, delikaten Nudelgerichten und
Frihlingsrisotto

Lagerfahig

5 Jahre




