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| Frati Lugana DOC Lombardei 2025

Ca dei Frati

Weingut Expertise

Ca' dei Frati ist, wie aus einem Dokument hervorgeht, das ,von Jahrgang: 2025

einem Haus mit Keller in Lugana berichtet, das in Sirmione der Ort

der Klosterbriider genannt wird", seit 1782 bekannt. Im Jahr 1939 gesetzl. Herkunft: Lugana DOC
zog Felice Dal Cero, der Sohn von Domenico, der in Montecchia di Ikoholeehal . |
Crosara in Verona Winzer war, in dieses Haus in Lugana di Sirmione Alkoholgehalt: 13.00 % Vol.
und erkar.m.temsofort, die E}gr?ung dl.eser Reglon.fur den Weinbau. Restzucker: 5.90 g/l
Nach dreiRigjahriger Arbeit im Weinberg und im Keller war der

Sohn Pietro maRgeblich an der Entstehung des DOC beteiligt und Siure: 6.50 g/
begann mit dem Abfillen seiner ersten Etikette des Lugana Casa

dei Frati, spater Ca' dei Frati. 2012 verstarb Pietro Dal Cero, der das Geschmack: trocken
kulturelle Erbe seiner Frau Santa Rosa und den Kindern Igino, Gian . )
Franco und Anna Maria, die das Unternehmen mit derselben Anbaugebiet: Lombardei

Leidenschaft und Entschlossenheit weiterflihrten, vermachte.

Tipp

Muss zu diesem Klassiker noch viel gesagt werden? Toller
Sommerwein, frisch animierende Trinkfreud mit harmonisch
eingebundener Frucht und nicht zu vergessen die
bestechende Ausstattung...

Nahrwertangaben: (pro 100 ml)

Brennwert: 322 kJ / 78 keal

Kohlenhydrate: 1,19

davon Zucker 069

Zutaten: Trauben, Zucker, Antioxidantien

Ausbau: Edelstahltank
Rebsorten: Turbiana
Vinifizierung

Er war als Jahrgangswein gedacht, zeigt sich aber nach vielen
Jahren nach dem Abfiillung von seiner besten Seite. In seiner
Jugend ist er frisch, geradlinig und besitzt grofle Finesse und
Eleganz mit zarten Noten von weiRen und Balsamico-Bliten,
Aprikosenduft und Mandeln.

Sensorik

weiRe Bllten, Aprikose und Mandel, frisch, geradlinig, groRe
Eleganz und Finesse

Passt gut zu

kalten oder lauwarmen, aber delikaten Vorspeisen

Lagerfahig

5 Jahre




