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SHANIA 0,0 RED - De-Alcoholized  

 

 

Weingut 

Die alkoholfreie Wein- und Schaumweinlinie Shania, 
produziert vom spanischen Spitzenbetrieb Juan Gil, vereint 
modernste Entalkoholisierungstechnologien mit 
hochwertigen Traubensorten, um ein Getränk zu schaffen, 
das den authentischen Geschmack und das Aroma 
traditioneller Weine bewahrt. Durch einen präzisen Prozess 
wird der Alkoholgehalt auf ein nicht nachweisbares Niveau 
reduziert, während die sensorischen Eigenschaften des 
Weins erhalten bleiben. Die Linie Shania bietet somit ein 
spannendes sensorisches Erlebnis, das keine Kompromisse 
erfordert. Sei es zu besonderen Anlässen oder einfach nur 
zum Entspannen – Shania bietet genau das gleiche 
Trinkvergnügen, das man von erstklassigen Weinen 
erwartet. 
 

Tipp 

<p>Auch als entalkoholisierter Rotwein überzeugt der 
SHANIA Red mit seinem fruchtbetonten Charakter: Saftige 
Aromen von reifen Kirschen und dunklen Beeren, gepaart 
mit weicher Struktur und einem harmonischen 
Nachhall.</p> 
 

Nährwertangaben: (pro 100 ml) 
Brennwert: 74 kj / 18 Kcal 
Kohlenhydrate: 3,5 g 
davon Zucker 3,5 g 
Zutaten: entalkoholisierter Wein aus Tempranillo und Syrah, 

Kohlendioxid, Konservierungsmittel E-242, 
Schwefeldioxid 

 

Expertise 

gesetzl. Herkunft: entalkoholisierter Wein 

(Schaumwein) Alkoholgehalt: 0.00 % Vol. 

Restzucker: 25.50 g/l 

Säure: 6.00 g/l 

Geschmack: fein-herb 

Anbaugebiet: Jumilla 

Ausbau: Edelstahltank 
 

Rebsorten: Monastrell, Syrah 

Vinifizierung 

Der Grundwein durchläuft die normale Vinifizierung in 
temperaturkontrollierten Edelstahltanks. Der 
Entalkoholisierungs-Prozess findet in der hauseigenen, 
Anlage statt. Das Verfahren ist eine Kombination aus 
Vakuum-Destillation und dem Schleuderkegelkolonne-
Verfahren. Vor der Abfüllung ruht der entalkoholisierte 
Wein noch in Edestahltanks. 
 
Sensorik 

Ein fruchtbetonter, entalkoholisierter Rotwein von Bodegas 
Gil mit einladenden Aromen von reifen Kirschen, dunklen 
Beeren und feinen würzigen Nuancen. Am Gaumen weich 
und harmonisch, mit saftiger Frucht und einem angenehm 
milden Nachhall. 
 
Passt gut zu 

Rosa gebratene Entenbrust auf cremigem Süßkartoffelpüree 
mit Kirsch-Balsamico-Reduktion und gerösteten Pistazien. 
 
Lagerfähig 

2 Jahre 
 

 


