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Weingut Expertise

Die Geschichte der Costa Brava im Nord-Osten Spaniens ist Jahrgang: 2021

voller Hohen und Tiefen. Nachdem die Weinproduktion Ende

des 19.Jahrhunderts auf Grund der Reblaus Plage (bis dahin gesetzl. Herkunft: DO Emporda
wurden fast nur StRweine produziert) ganzlich zum Erliegen

kam, war es vor allem die schillernde Personlichkeit des in Alkoholgehalt: 13.50 % Vol.
Cadaqués lebenden Salvador Dali welche die Region immer

wieder in den internationalen Focus geriickt hat. Angezogen Restzucker: 1.30g/l

vom legendaren Ruf Dalis und tief beeindruckt von der .

wunderschénen Kistenlandschaft an den Auslaufen der Saure: 3.60g/l
Pyrenéen besuchten in den 60er und 70er Jahren des 20. .

Jahrhunderts viele weltbekannte Kinstler regelmaRig die Geschmack: trocken
Region. 1972 wurde die winzige D.O. Emporda gegriindet Anbaugebiet: Emporda

Durch die Rickbesinnung auf autochthone Rebsorten und
der Ausschopfung des Potenzials des Schiefer und Granit Rebsorten: Macabeo, Lledoner blanc
durchzogenen Terroirs ist es der Bodega Joan Sarda mit der
Lnie Cap de Creus nun gelungen Weine zu produzieren, die

international ebenfalls fir Aufsehen sorgen werden. .
Vinifizierung

Insgesamt verfligt das Weingut Gber 4 HA in der DO
Empordd, welche sich auf die Rebsorten Lledoner negre,
Lledoner blanc, Carifiena und Macabeo aufteilen. Die
Boden variieren zwischen Schiefer, Granit und sandigem
Untergrund. Nach der Ernte von Hand erfolgt eine kurze
Kaltmazeration vor der Pressung. Die Garung erfolgt
temperturkontrolliert in Edelstahltanks.

Sensorik

Frisches Hellgelb mit griinen Reflexen, in der Nase und am
Gaumen Aromen von Apfeln und etwas Quitte. Leichte
Krauteraromatik mit floralen Einschldgen und sanfte
Mineralik.

Passt gut zu

Avocado-Caprese-Salat, Gerdstete griine Bohnen mit
Parmesan.

Lagerfahig

6 Jahre

Tipp

Lledoner blanc ist eine Spielart der Garnacha blanca - Sie
ist fast ausschlieBlich im Nordwesten Spaniens anzutreffen
und auch dort eher selten. Harmoniert fantastisch mit den
Fisch- und Krebsgerichten der Costa Braval!




