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Spanien La Mancha

2012 RESERVA La Mancha D.O.

Expertise

Die Weinregion La Mancha liegt im Suden von Madrid auf
einer weitlaufigen, sonnenreichen Hochebene. Besonders
das Herzstiick der D.O. rund um den Winzerort Villarobledo
mit seinen traditionellen Weinfesten, gilt als Ursprungsort
spanischer Weinkultur. Genau hier bepflanzten die
Vorfahren der Familie Lozano bereits 1853 den ersten
Weinberg ,La Carrasca“, vom den heute die Traube fir
Marques de la Carrasca stammen. Bereits in den 50iger
Jahren z&hlte das Weingut zu den Pionieren des
Qualitatsweinbaus. Mit dem Focus auf Innovation und dem
kompromisslosen Qualitatsstreben der Familie Lozano setzt
das Weingut bis heute Mafstdbe im Herzstick der La
Mancha. Die Investitionen in neueste und schonende
Traubenverarbeitung und der grandiose,
temperaturkontrollierte  Barriquekeller optimierten noch
weiter die Qualitdt der Weine. Das Weingut wird nun seit
mehr als 150 Jahren von der passionierten Familie gefihrt,
der Bezug zur heimischen Tradition ging nie verloren und die
Rebsorte Tempranillo steht nach wie vor klar im Mittelpunkt.
Im trockenen Mesoklima der Hochebene und auf den
kargen, rotlichen Sandbdden kénnen nur sehr niedrige
Ertrage erwirtschaftet werden, dafir sind die Trauben umso
konzentrierter. Diese Konzentration an Frucht und Kraft ist
bereits im fruchtbetonten Tempranillo und der Crianza zu
schmecken. Die perfekt geschliffenen Reserva und Gran
Reserva Uberzeugen mit vielschichtigem, komplexem Bukett
und einem ausgezeichneten Alterungspotential.

Jahrgang: 2012

gesetzl. Herkunft: D.O. La Mancha

Alkoholgehlt: 13.50 % Vol.
Restzucker: 3.00 g/
Saure: 5.10 g/
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: La Mancha

Rebsorten: Tempranillo / Cabernet Sauvignon

Vinifizierung

Das Lesegut wird entrappt und 15-20 Tage auf der Maische
vergoren. Die Gartemperatur liegt zwischen 20 und 25 °C.
Der Ausbau erfolgt 14 Monate in franzdsischen Barriques.

Sensorik

Aromen von Brombeere und Waldfriichten, Gewiirze und
ein Hauch von Vanille, sehr harmonisch

Passt gut zu

Gebratenes Zicklein, Reh- oder Kaninchenriicken

Lagerfahig

8 Jahre

Tipp

Die gelungene Kombination zwischen einheimischen und
internationalen  Sorten  sowie franzésischen und
amerikanischen Barrique kommt am besten in der Reserva
von Marques de la Carrasca zum Ausdruck. Schone
Waldfrucht in der Nase, dezente Noten nach Vanille, zart-
samtig, keine Wuchtbrumme, sondern fein und elegant.



