A BADAL

Abadal

Weingut

Spanien Pla de Bages

2014 Abadal Franc Pla de Bages D.O.

Expertise

Knapp eine Stunde ndrdlich von Barcelona gelangt man in
eine einzigartige, fast unangetastete Naturkulisse. In
Sichtweite der zerklufteten Felsformationen des berihmten
Montserrat erstreckt sich eine urwiichsige, von Kiefern- und
Eichenwaldern durchzogene Landschaft zum Traumen.
Eingebettet in die prachtvolle Natur am Ful3 der Pyren&en
liegt hier die gerade mal 500 ha kleine, traditionsreiche
Weinregion DO Pla de Bages, ein Geheimtipp fur Insider
und Kenner. Mit Abstand bedeutendster Produzent und auch
qualitative Lokomotive der DO Pla de Bages ist seit einigen
Jahren die Bodegas Abadal, gefuhrt von der Familie
Roqueta, deren Weingeschichte vor Ort bis ins 12.
Jahrhundert zurtickreicht. Besonders Valenti Roqueta, heute
noch Grandseigneur im Kontrollrat der DO, ist die
Fihrungsrolle der Bodega und der ausgezeichnete Ruf der
Region zu verdanken. Dank seines Onologie Studiums im
franzdsischen Montpellier, internationaler Erfahrung und viel
Ehrgeiz konnte die Qualitat seit den 90iger Jahren extrem
gesteigert werden. Der Sohn Ramon Roqueta und der
Onologe Joan Soler filhren heute das Erbe mit groRer
Leidenschatft fort. Das mediterran gepragte
Mittelgebirgsklima mit hohen Temperaturschwankungen und
geringem Niederschlag fuhrt bei Abadal zu fruchtstarken,
konzentrierten Weinen mit krautiger Frische, die Uber ein
erstaunlich gutes Alterungspotential verfigen. Typisch sind
Noten von Kiefernzapfen, Lavendel, Thymian und Rosmarin
— aromatische Krauter und Baume, welche zwischen den
alten Rebstdcken auf terrassierten Weinbergen gedeihen.
Ahnlichkeiten bei Rebsorten und Weinstil mit dem nahen
Frankreich sind nicht zufallig. Seit iber 100 Jahren konnten
sich hier franzosische Rebsorten wie Cabernet, Merlot und
Syrah perfekt an das raue Mikroklima anpassen und
ergeben heute fruchtbetonte und moderne Weine, die
zugleich den Charakter der Rebsorte wie der Region auf
einzigartige Weise widergeben.

Jahrgang: 2014

gesetzl. Herkunft: DO Pla de Bages

Alkoholgehlt: 13.50 % Vol.
Restzucker: 1.50 g/l
Saure: 5.20 g/
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Pla de Bages

Rebsorten: Cabernet Franc, Tempranillo,

Sumoll

Vinifizierung

Die Trauben werden in kleinen Kisten gelesen. Separate
Vergdarung bei kontrollierter Tempertur, anschliefender
Ausbau flr 4 Monate im Barrique.

Sensorik

Strahlendes Rubinrot, Intensive Frucht mit kidhler
Mineralitat, sehr angenehme Tanninstruktur

Passt gut zu

Tapas, gegrilltem Lamm oder Rind

Lagerfahig

5 Jahre

Tipp

Die franzosische Eleganz des Cabernet Franc bekommt
durch den Tempranillo spanisches Temprament verliehen.
Ein runder, fruchtbetonter Wein - perfekt zu Tapas oder fur
den Grillabend mit guten Freunden.



