
Expertise

Anbaugebiet: Jerez

Alkohol in % Vol.: 40,00

Restzucker in g/l: 11,0

Charakter

Dunkles Mahagoni. Zeichnet sich durch sein sauberes, sehr zartes
und distinguiertes Aroma aus. In ihm zeigen sich in perfekter
Harmonie parfümierte Noten, die an die Essenz des Herzens des
Grundweines erinnern und süße, sinnliche Anklänge an Rosinen,
Vanille und Nüssen. Im Mund sehr weich, zart, rund und ausgewo-
gen, retronasal zeigt sich eine elegante Holznote, außerordentlich
vielschichtig mit einem langen Abgang.

Pedro de Valdivia - Platinum

Beschreibung

Bodegas Valdivia hat sich darauf spezialisiert, verschiedene Stile von Brandy de Jerez Solera Gran Reserva zu kreieren -
Brandys aus Jerez der höchsten Güteklasse.
Für Pedro de Valdivia Platinum hat die Bodega ganz besondere Branntweine (Weindestillate) eingesetzt. Entstanden sind sie
durch zweifache Destillation und gereift in Fäsesrn aus amerikanischer und französischer Eiche, die mit alten Oloroso-Sherrys
imprägniert sind.
Bei seiner Herstellung kommen ausschließlich speziell dafür ausgebaute Weine zum Einsatz, die keine Konservierungsstoffe
beinhalten und die bei niedriger Temperatur fermentieren. Somit werden nach einer doppelten Destillation in den traditio-
nellen Alambiques besonders feinstrukturierte Brände erziehlt.

Jerez

Produktionsverfahren

Brandy der höchsten Güteklasse, außergewöhnlich kreiert aus niedriggradigen Weindestillaten durch doppelte Destillation
ganz besonderer Weißweine in traditionellen Kupfer-Alambiques. Die Qualitäts-Weißweine werden mit größter Sorgfalt spe-
ziell zu diesem Zweck ausgebaut und sind frei von Schwefeldioxid, öligen Substanzen und Taninen.
Während des Ausbaus des Brandys in unserer Bodegas “Pedro de Valdivia” in der Stadt Jerez de la Frontera reifen die
Branntweine, aus denen er sich zusammensetzt, mehr als 20 Jahre in Fässern aus amerikanischer und französischer Eiche
mit einem Fassungsvermögen von 600 bzw. 350 Litern, die zuvor alte Oloroso Sherrys enthielten. Zeit genug, um von die-
sen Hölzern die edelsten Komponenten zu übernehmen und das unübertroffene aromatische Profil großer Brandys entstehen
zu lassen.


