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BODEGA
LOS ALJIBES

Finca Los Aljibes
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Tierra de Castilla

Spanien

2015 ALJIBES Vino de la Tierra de
Castilla

Expertise

Dal} die Spitzenweine Spaniens und die fihrenden Bodegas
nicht mehr allein in den Nobelregionen Rioja oder Ribera del
Duero zu Hause  sind, hat sich mittlerweile
herumgesprochen. Immer mehr Regionen treten ins
Rampenlicht und stets neue Bodegas stofRen in der
Qualitatsspitze ganz nach oben. Wahrlich spektakulér ist der
kometenhafte Aufstieg der mehr als noblen Finca Los
Aljibes. Diese noch junge Bodega liegt fernab aller
bekannten Regionen in Chinchilla de Monte Aragén, in der
Néahe von Albacete. Die Qualitatsbezeichnung der Weine ist
Vinos de la Tierra de Castilla und der wichtigste Wein des
Hauses, der Aljibes, wurde auf der Alimentaria in Barcelona
als bester Wein Spaniens in der Kategorie "2 Jahre Ausbau"
ausgezeichnet. Die Finca liegt auf einem wunderschénen
Plateau in sagenhaften 900 m HO6he - hauptséchlich
Cabernet, Merlot, Syrah, Tempranillo und Petit Verdot
stehen in akribisch gepflegten Weinbergen. Eine
Pferdezucht mit spanischen Edelpferden vervollstandigt das
Ensemble und spiegelt den Qualitdtsanspruch der Finca
wider, die auch im Keller auf ein Equipment vom
Allerfeinsten  zurtickgreifen  kann. 6 Monate in
amerikanischen Fassern reift der feine und elegante VA
Tinto. Starwein des Hause ist der Aljibes, eine Cuveé aus
Cabernet Sauvignon, Cabernet franc und Merlot mit 12
Monaten Barrique aus franzosischer Eiche. Schlichtweg
grandios ist der Rosé - ohne Frage einer der besten der
Welt. Traditionelle Methoden im Weinberg, eine exzessive
Selektion der besten Trauben und Edeltechnologie im Keller
soweit notwendig - das moderne Konzept der kleinen, feinen
Bodega verspricht hohen Kultfaktor.

Jahrgang: 2015

gesetzl. Herkunft: Vino de la tierra de Castilla

Alkoholgehlt: 14.00 % Vol.
Restzucker: 2.10 g/l
Saure: 5.30 g/l
Geschmack: trocken

Anbaugebiet: Tierra de Castilla

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Merlot,

Cabernet franc

Vinifizierung

Mehrmals wird die Traubenreife geprift und so der ideale
Lesezeitpunkt festgelegt. Auch im Keller werden die
Trauben nochmals selektioniert. Der schonenden Pressung
folgt die Maischegarung im 10.000 L Eichenholzfass. Alle
Fasser sind an ein Computer-Kontroll-System
angeschlossen. Ausbau fiir 12 Monate im groflen Holzfass
und im Barrique.

Sensorik

Viel schwarze Johannisbeeren, Krauterwlirze, Tabak,
Vanille, sensationelles Aromenspektrum, superber Wein

Passt gut zu

Speckpflaumen, Lammsteaks

Lagerfahig

8 Jahre

Tipp

Von den Rebsorten einem Bordeaux sehr &ahnlich, hat
dieser Sidspanier jedoch etwas mehr Feuer und Kraft.
Wunderbar fruchtig, dicht und intensiv.



