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VEGALFARO - Pago de los Balagueses Spanien Utiel-Requena

2023 CAPRASIA ROSADO Utiel-
Requena D.O.P.

Weingut Expertise

Vom Geheimtipp in unbekannter Region zum Platzhirsch Jahrgang: 2023

und Mitglied im Kreis der Renommierten — Rodolfo Valiente

hat sich hart empor gearbeitet und jingst mit der Aufnahme gesetzl. Herkunft: Utiel-Requena DOP
in den elitaren Club der Pago-Weine den langst falligen

Ritterschlag erhalten. Damit erfahrt die Bodega Vegalfaro Alkoholgehalt: 12.00 % Vol.
eine komplette Neuausrichtung hin zu noch mehr

Urspriinglichkeit und Qualitét — gliicklicherweise bei gleich Restzucker: 2.10 g/l
bleibend glinstigen Preisen. Wilde Ziegen bevdlkern seit .

Jahrhunderten ein kleines Seitental nahe seiner Weinberge, Saure: 5.50 g/l

zu deren Ehren Rodolfo drei neue Weine unter dem Namen .

Caprasia (Ziege) vorstellt und damit die bisherigen Geschmack: trocken
Vegalfaro-Weine ersetzt. Eine gelungene Cuvée und der Anbaugebiet: Utiel-Requena

erste sortenreine Bobal der Bodega sind in Spanien mit
groftem Erfolg gestartet. Auch die mit ,Vino de Pago®, der Rebsorten: 55% Bobal 45% Merlot
hochsten Qualitatsstufe klassifizierten Weine, starten in
komplett neuer Ausstattung. Die zwei Rotweine, sowie der
Chardonnay stammen ausschlie8lich von einer besonders
kargen Einzellage in mitten eines Kiefernwaldes. Diese
komplette Top-Linie beeindruckt mit einer wirzig-krautrigen
Note, die auf das einzigartige Terroir zuriickzufiihren ist. Nach der Lese von Hand werden die Trauben sanft
pneumatisch gepresst und der Most sehr friih abgezogen
um eine helle Farbe zu erhalten. Die Vergarung erfolgt
temperaturkontrolliert in Edelstahltanks bei 14 - 16° C fir
ungefdahr 25 Tage, wobei der Wein einige Tage auf der
Feinhefe verbleibt bevor er geklart, filtriert und abgefiillt
wird.

Vinifizierung

Sensorik

Zartes Lachsrosa, erinnert an beste Provence-Rosé, dezente
Fruchtarome von Erdbeeren und Himbeeren. Sehr fein und
filigran, mit ganz leichter Krauterwiirze bei frischer Saure.

Passt gut zu

Sommersalaten, leichten Suppen, Terrasse

Lagerfahig

5 Jahre

Tipp

Filigran-zarter Rosé mit heller Farbe und feinem
Aromenspiel. Rote Beerenfrucht und eine leicht cremige
Textur machen ihn zum idealen Sommerwein.



