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Vannelli Italien Latium
2 2024 Terre Nostre Pinot Grigio
= Lazio I.G.P.
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Weingut Expertise
Latium, auch als Lazio bekannt, zdhlt zu den bedeutendsten Jahrgang: 2024
Weinbauregionen Italiens. Es verdankt seinen Namen den Latinern
und beherbergt natirlich die Hauptstadt Italiens - Rom - in seinem gesetzl. Herkunft: IGP Lazio
Zentrum. Vorwiegend werden hier Weillweine produziert, 0
darunter die beriihmten Frascati aus der Nahe von Rom und der Alkoholgehalt: 12.50 % Vol.
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Est! Es.t.. Est!!l. Obwohl dl.e Region b|sh.ef nlcht besonders mit Restzucker: 4008/l
Rotweinen hervorgetreten ist, deuten einige vielversprechende
Cuvées darauf hin, dass das Klima und der Boden Latiums durchaus Siure: 5.70 g/|
auch fir den Anbau von Rotweinsorten geeignet sind.
Geschmack: trocken
Das Weingut Vannelli wurde in den spaten 1940er Jahren von . )
Augusto Vannelli, seinerzeit einer fiihrenden Persénlichkeit im Anbaugebiet: Latium
Fass-Wein-Handel von Palestrina, gegriindet. Im Laufe der Jahre
! Ausbau: Edelstahltank
hat sein Sohn Goffredo die Ausrichtung des Unternehmens Stiick usbau elstanitan
far Stick umgestaltet, den Keller erweitert und modernisiert Rebsorten: Pinot Grigio
sowie, Stick fir Stick, die Weinberge erweitert. Heute
bewirtschaftet Vannelli 37 Hektar Weinberge in der Tuscia
Viterbese. In den letzten Jahren sind auch Goffredos S6hne Lorenzo e
Vinifizierung

und Luca in das Unternehmen eingetreten und haben sich in den
Familienbetrieb integriert, wobei jeder seine eigene Aufgabe hat.
Lorenzo kiimmert sich um die Produktion, Luca hingegen tiftelt an
den Qualitaten im Keller.

Tipp

Ein GroRteil der Boden im Latium sind vulkanisch gerpagt.
Speziell die Rebsorte Pinot Grigio kommt daher etwas
knackiger und strukturierter daher als die Pendants aus
Norditalien.

Nahrwertangaben: (pro 100 ml)

Brennwert: 304 kj / 73 Kcal

Kohlenhydrate:  <0,5g

davon Zucker <059

Zutaten: Trauben, Gummiarabicum E414, Kaliummetabisulfit E224, CMC, L-
Ascorbinsaure E300

Nach der Lese werden die Trauben entrappt und sanft
gepresst. Die Garung erfolgt temperaturkontrolliert in
Edelstahltanks fiir einige Tage. Im Anschluss wird der Wein
abgezogen und reift nocht 3 - 4 Monate auf der Feinhefe,
bevor er abgefiillt wird.

Sensorik

Leuchtendes Strohgelb. Saftige Fruchtaromen mit Ankldngen
von Citrus und Apfel. Am Gaumen feine Saure sowie filigrane
Krauternoten. Ganz leichte Mineralik. Mittellanges Finish,
ebenfalls mit fruchtigem Nachhall.

Passt gut zu

Thunfisch-Nudel Salat

Lagerfahig

5 Jahre




