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Weingut

Ohne Frage hat Sudtirol sowohl bei den Weiss- als auch bei
den Rotweinen eine Fihrungsrolle in Italien Gbernommen.
Und ganz ohne Zweifel ist die Kellerei Nals Margreid eine der
wesentlichen Antreiber dieser Entwicklung und ganz vorne an
der Spitze dabei. Dieser sensationelle Vorzeigebetrieb setzt
neue qualitative Mafstdbe. Kellermeister Harald Schraffl,
ebenso ehrgeiziger wie begnadeter Jungspund im Keller, legt
Jahr fir Jahr eine Kollektion vor, dass man sich verwundert
die Augen reibt. Nur ganz selten findet man ein solch
spektakulares Sortiment, indem jede einzelne Rebsorte so
klar stilisiert und herausgearbeitet wurde. Fir den jungen
Schraffl ist das keine Hexerei im Keller, vielmehr l&sst er den
Weinen weitestgehend ihren Willen. Wuchern kann er
allerdings mit der herausragenden Traubenqualitat, die ihm
die etwa 140 Weinbauern liefern. Mehrere Monate im Jahr ist
der Onologe selbst im Weinberg bei seinen Winzern, um die
notwendigen Arbeitsschritte zu Uberwachen und korrigierend
einzugreifen. Weitestgehend ©kologisch bewirtschaftet wird
die einzigartige Vielfalt an Weinbergeinzellagen, die vom
nordlich gelegenen Nals bis hinunter nach Margreid reichen
und teilweise eine Hohe von 900m erklimmen. Durch diese
breite Streuung findet jede Rebsorte ihren idealen Standort
und ihr optimales Mikroklima. Das Sortimentskonzept ist
ebenso klar wie bestechend: die klassischen Weine bieten
das gesamte Sortenspektrum Sddtirols, in den Crus und
Baron Salvadori Weinen drickt sich das Terroir der
Einzellagen aus. Typizitat der Sorten, feine Struktur, intensive
Frucht und frische Mineralitat sind die Kennzeichen dieser
hochklassigen Weine von Nals Margreid, die nicht nur mit
dem WeilRburgunder ,Sirmian® neue Maf¥stabe in der Region
setzt.
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Italien Sudtirol

Baronesse Passito Moscato Giallo DOC
2020 Nals Margreid

Expertise
Jahrgang: 2020
gesetzl. Herkunft: Sudtirol DOC
Alkoholgehalt: 12.50 % Vol.
Restzucker: 183.00 g/I
Saure: 8.30 g/l
Geschmack: suR
Anbaugebiet: Sddtirol

Rebsorten: Moscato Giallo

Vinifizierung

Die vollreifen Trauben werden sehr spat von Hand gelesen
und schonend bei konstanter Temperatur vergoren.
Insgesamt lagert der Wein 12 Monate im Edelstahltank.

Sensorik

Noten von reifen, getrockneten Friichten, Aprikosen, Honig
und Quitten mit einer edlen SiRe.

Passt gut zu

Besonderen Dessertkreationen, zu edlem Blauschimmelkase
und fiir sinnliche Stunden.

Lagerfahig

10 Jahre

Tipp

Am Dorfeingang von Margreid befindet sich das
Weinbauortchen Entiklar. Mit seinen Kalkstein-Schotter-
Boden bietet es den idealen Standort fiir die Rebsorte
Goldmuskateller aus welcher der StiBwein gekeltert wird.




