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Weingut 

Von vielen übersehen, hat sich in den Marken ein kleines 
Weinwunder ereignet. Der dort beheimatete Verdicchio dei 
Castelli di Jesi hat sich unspektakulär aber nachhaltig zu 
einem der besten und eigenständigsten italienischen 
Weißweine entwickelt. Wer´s nicht glaubt, probiere einfach 
mal den Verdicchio Misco von der Tenuta Tavignano. Sein 
nach Wiesenkräutern, frischem Heu und Mandeln duftendes 
Bukett ist so meilenweit von einem simplen Pinot grigio 
entfernt, daß er bei Insidern zu recht einen Geheimtipp-
Status genießt. In einem der landschaftlich schönsten 
Flecken der Marken verfügt die Tenuta di Tavignano über 
ganze 25 Hektar bester Hügellagen der Zonen Castelli di 
Jesi und Rosso Piceno. Geführt wird das kleine 
Traumweingut von einem der ältesten Adelsgeschlechter 
Italiens. Contessa Elide Lucangelis Familie stammt aus dem 
8. Jahrhundert, ihr Mann Conte Stefano Aymerich di Laconi 
ist ein direkter Nachkomme des sardischen Königs. Das 
Weingut liegt auf dem bereits im Altertum bekannten "Balkon 
der Marken" mit unvergleichlichem Blick über die Bucht von 
Ancona. Hier weht immer ein frischer Wind, sowohl im 
Weinberg als auch sprichwörtlich im Keller. Tolle, 
unverfälschte Weine zu angemessenen Preisen. 
 

  

Expertise 

Jahrgang: 2016 

Alkoholgehlt: 13.00 % Vol. 

Restzucker: 2.30 g/l 

Säure: 6.40 g/l 

Geschmack: trocken 

Anbaugebiet: Marken 

Rebsorten: Verdicchio 

  

Ausbau 

Edelstahltank 
 
Sensorik 

blumiges, frisches und fruchtiges Bukett, reife Früchte mit 
Mandeln am Gaumen 
 
Passt gut zu 

Antipasti, Mozzarella und Tomaten 
 
Lagerfähig 

4 Jahre 
 
Tipp 

Neben dem dezent im Holz ausgebauten Misco ist der 
Verdicchio Classico Superiore der Paradewein des Hauses. 
Er vereint in sich den Liebreiz der Marken, die frische 
Meeresbrise und die uralte Kultur dieser Landschaft. 
Expressive, ganz feine Frucht, geradlinig und 
kompromisslos, saftig und lecker am Gaumen. 

 


