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Weingut 

Gemeinsam mit seinen Freunden und Partnern Matthias 
Marchesani und Georg Klein leitet „Winemaker“ Christoph 
Körner das Weingut Dürnberg im traditionsreichen 
Falkenstein im nordöstlichen Weinviertel. Die Kombination 
von Verwitterungs-Muschelkalk und Lehm sorgt für den 
regionstypischen Wein-Boden. Eleganz, Komplexität am 
Gaumen und kühle Mineralität haben hier ihren Ursprung. Bei 
allen Maßnahmen im Weingarten steht der nachhaltige 
Umgang mit den natürlichen Ressourcen im Vordergrund. 
"Wir wissen über die Eigenheiten unserer Weinberge 
Bescheid, und die Regeln für unser Ökomanagment werden 
deshalb auch durch uns selbst erstellt". Dazu werden nur 
Hilfsmittel verwendet, die zur „kontrolliert integrierten 
Produktion“ zugelassen sind. Durch diese nachhaltige 
Bewirtschaftung blickt man mit Stolz auf kerngesunde 
Altweingärten mit bis zu 60 Jahre alten Rebstöcken. 
 

 

Expertise 

Jahrgang: 2022 

 
gesetzl. Herkunft:  

Alkoholgehalt: 13.00 % Vol. 

Restzucker: 3.80 g/l 

Säure: 4.20 g/l 

Geschmack: trocken 

Anbaugebiet: Weinviertel 

Rebsorten: Weissburgunder 

  

Vinifizierung 

Nach 15 Stunden Kaltmazeration wird die Maische schonend 
gepresst. Der Most vergärt in 1000 Liter Fässern aus bester 
Allier-Eiche und der Jungwein wird im März in Edelstahltanks 
abgezogen. 
 
Sensorik 

Komplexer Fruchtbogen mit nussigen Noten, am Gaumen 
reife Birnen, Orangen und zartes Karamell, vielschichtig im 
langen mineralischen Abgang. Ein vielseitiger 
Speisenbegleiter! 
 
Passt gut zu 

Hummersuppe, sautierte Steinpilze, gedünsteter Kabeljau 
 
Lagerfähig 

6 Jahre 
 
Tipp 

Direkt unter dem Rosengarten der Burgruine Falkenstein 
befindet sich diese herausragende Einzellage. Der spezielle 
Boden bringt enorm viel Mineralität und tiefe Frucht in den 
Wein. Weich, schmelzig, vollaromatisch ohne zu schwer zu 
wirken. Frische Aromen von Weinbergspfirsich und 
Weissdorn unterstützen die angenehme Schmelzigkeit. 

 


