LEITZ

WEINGUT

Weingut Leitz

=)

;.5'1|wl

Weingut

Gerade mal 3 Hektar Anbauflache Gibernahm Johannes Leitz
als 22jahriger 1985 von seinem Vater und wurde damit von
einem Tag auf den anderen vor die schwere Entscheidung
gestellt, das Weingut, bereits Mitte des achtzehnten
Jahrhunderts gegriindet, entweder weiterzufiihren oder zu
verkaufen. 3 Hektar, das ist, wie man so schén sagt, zum
Leben zu wenig und zum Sterben zu viel. Was also tun?
Schon damals zeigte sich die Willenskraft und
Eigenstandigkeit dieses Ausnahmewinzers, nahm er die
Herausforderung doch mit viel Liebe und Enthusiasmus an,
baute das Gut langsam und ohne jemals Zugesténdnisse bei
der Qualitdt der Lagen oder des Traubenmaterials zu
machen, stetig aus, und gehdrt heute zu den besten Winzern
Deutschlands. Seine Rieslinge sind weltweit begehrt und
verkorpern gerade im Ausland das neue Deutsche
Weinwunder. Qualitdt kann nur im Weinberg entstehen,
dieser schlichte Grundsatz ist die Basis jeglicher Arbeit von
Johannes Leitz, er versteht sich daher auch in erster Linie als
"Traubenproduzent", denn nur mit bestem Grundmaterial aus
dem Weinberg lasst sich auch bester Wein, der den
individuellen Bodencharakter der feinsten Rudesheimer
Steillagen zum Ausdruck bringt, im Keller erzeugen. Vom
einfachsten Gutsriesling bis zu den groen Lagenweinen
erkennt man einen "Leitz" immer an seinem feinfruchtigen,
ungeheuer tiefgrindigen Stil. Nachwievor ist das Weingut
kein groRRes an Flache, aber ein Gigant in Sachen Qualitét.
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Deutschland Rheingau

Eins Zwei Zero Blanc de Blanc
alkoholfrei 2022 Weingut Leitz

Expertise

Jahrgang: 2022

gesetzl. Herkunft:

Alkoholgehalt: 0.00 % Vol.
Restzucker: 36.50 g/I
Saure: 6.20 g/I
Geschmack: halbtrocken

Anbaugebiet: Rheingau

Silvaner, Pinot Blanc, Miller-
Thuraau

Rebsorten:

Vinifizierung

Um den Alkohol aus den Weinen zu entfernen, wurde eine
sanfte Vakuumdestillation angewendet, um die natdrlichen
Aromen zu bewahren. Diese moderne Technik ermdoglicht
es, den Alkohol unter extrem niedrigem Druck und extremer
Temperatur (ca. 30 ° C) zu extrahieren. Durch die
Behandlung und den Entalkoholisierungsprozess des Weins,
gehen keine Aromen verloren

Sensorik

Frische Noten von Limette, Zitrusfrichten und etwas
Stachelbeere. Langer Nachhall tiefe, Struktur

Passt gut zu

Leichter Asiatischer Kiiche, Obstsalat, Einfach so

Lagerfahig

3 Jahre

Tipp

Alkoholfreier Genuss wird immer feiner und es gibt so viele
Moglichkeiten und Anlasse auf Alkohol zu verzichten. Wir
mochten Euch die Auswahl an alkoholfreien Alternativen
erleichtern. Menschen mit wachsendem
Gesundheitsbewusstsein oder religiosem Hintergrund,
Fahrer, Kalorienzdhler sowie werdende Miitter haben jetzt
eine Alternative zum Trinken - EINS-ZWEI-ZERO -
Alkoholfreier Lebensstil, wie er am besten ist!




