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Laurent-Perrier 7 %

1 L

;VIAISON FONDEEJ e Wil

1812
Champagne Laurent-Perrier Frankreich Champagne

Rose Brut 1,5 L Magnum Champagne
AOC

Weingut Expertise

1812 gegriindet und bis heute noch immer in Familienbesitz, Jahrgang:

so présentiert sich Laurent-Perrier als eines der grofiten

Champagnerhauser mit tiefer Tradition. Werte sind und Alkoholgehlt: 12.00 % Vol.

waren schon immer die Pfeiler dieses Hauses, begriindet

durch Bernard de Nonancourt und heute gelebt durch den Restzucker: 8.50 g/l

Leiter Yves Dumont mit seiner liebevoll und familiar .

geflihrten Belegschaft. Der Grundstein fiir den besonderen Saure: 7.20 g/l

Stil, der heute die Champagner von Laurent-Perrier

auszeichnet, wurde von Alain Terrier, einem der groRten Geschmack: trocken

Kellermeister der Champagne, gelegt und wird heute .

konsequent fortgefiihrt von Michel Fauconnet, der Jahr fir Anbaugebiet: Champagne

Jahr mit kompromjl’&loser Bes.ténd.igkeit und einem tief Rebsorten: Pinot Noir

verwurzelten QualitatsbewuRRtsein die Cuvees des Hauses

zusammenstellt. Laurent-Perrier steht fir hochelegante,

feine Champagner, die hervorragend als Aperitif-Weine oder

zur Gestalltung eines beschwingten Abends passen. Keine Ausbau

wuchtigen, schweren Tropfen hat man hier im Glas, sondern

immer ein Getrank, das ungeheuere Lust auf den nichsten Edelstahltank

Schluck macht. Wer sich ein Glaschen Champagne Laurent-

Perrier einschenkt, gonnt sich ein Stuck Lebensfreude und Sensorik

gute Laune.
Lachsrosa, feinste Perlage, Himbeeren und
Schattenmorellen, leicht krauterig, fruchtig und rund,
Traum-Rose

Passt gut zu

getrockneter Wildschweinschinken, Lachstartar

Lagerfahig

4 Jahre

Tipp

Die Rosé Cuvée von Laurent-Perrier verkorpert einen
einzigartigen Rosé-Charakter, der so von keinem anderen
Champagnerhaus erreicht wird. Ausschliesslich aus Pinot
Noir gekeltert, erreicht dieser Rosé eine unvergessliche
Leichtigkeit und Sinnlichkeit.



