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Ruinart

Champagne Ruinart
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Frankreich Champagne

2009

Expertise

Jahrgang: 2009

Alkoholgehlt: 12.50 % Vol.

Restzucker: 5.00 g/I

Saure: 8.60 g/l

Geschmack: brut

Anbaugebiet: Champagne

Rebsorten: 80% Chardonnay, 20% Pinot Noir

Ausbau

Champagne Ruinart wurde 1729 gegriindet und ist damit
das alteste Champagnerhaus der Welt. Der Philosoph und
Theologe Dom Ruinart und dessen Neffe Nicolas Ruinart
legten den Grundstein fur dieses ehrwirdige Traditionshaus,
dessen grandiose Reifekeller kilometerlang unter der alten
Stadt Reims gegraben wurden. Champagne Ruinart gehort
zur obersten Elite in der Champagne und ist in erster Linie
auf den Weinkarten der besten Restaurants der Welt zu
finden. Der Stil des Hauses ist etwas kraftiger als etwa
Billecart-Salmon, der Anteil an Chardonnay ist héher und die
Weine werden léanger im Holzfass ausgebaut. Die
Champagner von Ruinart sind tberaus komplex, mit gro3er
Tiefe und Uberraschender Power, die sich hervorragend
auch zu einem ganzen Menue eignen.

Edelstahltank

Sensorik

Vielleicht der beste und edelste Rosé-Champagner der Welt

Passt gut zu

zu den ganz grofRen Anldssen

Lagerfahig

15 Jahre

Tipp

Ruinarts Prestige Rosé Cuvée wurde meisterhaft aus einer
auBergewohnlichen Mischung von Trauben hergestellt, die
ausschlieRlich in den Grand Cru Weinbergen der Cote des
Blancs und der Montagne de Reims gewachsen sind.



