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Amarone classico della Valpolicella
DOC 2018
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Weingut Expertise

Die Azienda Villalta ist ein sehr kleines, alteres Weingut, Jahrgang: 2018
welches vor wenigen Jahren von Casa Girelli ibernommen

und auf Vordermann gebracht wurde. Nicht unerhebliche Alkoholgehlt: 15.00 % Vol.
Investitionen in die Kelteranlagen und in die

Trocknungsraume fiir die Amaronetrauben brachten schnell Restzucker: 2.40 g/
hervorragende Ergebnisse. Die Trauben stammen von .

Vertragswinzern und werden von den Onologen von Casa Saure: 4.50 g/l

Girelli penibel kontrolliert. DaR man technisch bestens

ausgestattet ist macht sich auch an den erfreulichen Preisen Geschmack: trocken

l;(:)irerkbar. Ein guter, solider Amarone von eher modernem Anbaugebiet: Venetien
Rebsorten: Corvina, Rondinella, Molinara
Ausbau

groR3es Holzfass

Sensorik

Tiefe Farbe, lGppige Frucht nach Waldbeeren und Rumtopf,
machtig mit fllliger Struktur, Einzellage

Passt gut zu

Schmorgerichte, zur Zigarre oder solo

Lagerfahig

20 Jahre

Tipp

Die Herstellung des Amarone ist arbeits- und zeitaufwandig
und bedarf einer rigorosen Kontrolle. Fehler bei der
Weinbereitung sind im spateren Wein in Form von
Essigstich oder Oxidation schmeckbar. Nicht so bei Villalta,
der einen sehr sauberen, modernen Amarone auf die
Flasche bringt.



